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Calidad 

TOP 

para los 

mejores 

Chefs.

Cocinas industriales

CONSUMO

ENERGÉTICO

RESPONSABLE

CALIDAD:

EXCELENCIA 

GASTRONÓMICA

TECNOLÓGICAS DISEÑO AMPLIA

GAMA
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Resultados excelentes
Gracias a los nuevos controles de mandos 

electrónicos.

Ahorro energético

•  Regulación de la energía.

•  Optimización de los consumos.

•  Eliminación de los desperdicios.

Excelencia en la cocina
•  A la vanguardia de la investigación,  

   innovación y formación.

•  Orientados hacia la satisfacción de los clientes.

Amplia gama
Amplia oferta de cocinas industriales, freidoras, 

planchas, cocedores de pasta, woks, etc. 

SILKO COCINAS. El especialista para una cocción profesional.

4 razones 
para usar 



SERIE 700 SERIE 900

Cocinas
NECG 74 G NECG 94 G

NECG 74 F NECG 94 F

Fry-tops

NEBG 72 GLC NEBG 92 GLC

NEBG 74 GLC NEBG 94 GLC 

NEBG 72 TLC NEBG 94 GL

NEBG 74 TLC -

Freidoras
NEFE 73210 NEFG 94223

NEFG 73210 NEFE 94222

Elementos 
neutros

NEEN 72 G NEEEN 92 G 

NEEN72 T NEEN 94 G

STOCK
inmediato

Construye tu
cocina horizontal
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Para cocedores de pasta y sartén eléctrica de 600 mm, consultar precios. Ver accesorios página 191

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Modelo Dimensiones 
(mm)

Capacidad
(litros)

Potencia Total 
eléctrica (kW)

Precio
(€)

Cocedor de pasta eléctrico

EDE 62120T 400 x 650 x 295 20 5,67  3.144,00 

Mantenedor de fritos eléctrico

ERP 62 T 400 x 650 x 295 GN 1/1 2  1.643,00 

Sartén multifunción eléctrica

ECM 62G 400 x 650 x 850 13 4,05  3.790,00 

Elementos neutros

EEN 60 T 100 x 650 x 295 - -  515,00 

EEN 62 T 400 x 650 x 295 - -  645,00 

EEN 62 TC 400 x 650 x 295 GN 1/1 -  946,00 

EEN 63 T 600 x 650 x 295 - -  763,00 

EEN 63 TC 600 x 650 x 295 GN 1/1 -  1.101,00 

EEL 63 T 600 x 650 x 295 - -  1.435,00 

ECM 63 G

Serie 650 
THE ESSENCE
Cocedores de pasta, mantenedor 

de fritos, sartén y neutros

COCEDOR DE PASTA (EDE)

•  Calentamiento mediante resistencias blindadas

•  Con dos cestas y una tapa

MANTENEDOR DE FRITOS (ERP)

•   Construido en acero inoxidable

•  Cuba GN 1/1 y falso fondo agujereado con

calentamiento eléctrico en el fondo y en la parte

superior, mediante resistencias con infrarrojos

SARTÉN ELÉCTRICA (ECM)

•  Fondo de la cuba pulido de espejo en

acero inox

•  Una zona de cocción

•    Profundidad 100 mm

ELEMENTO NEUTRO (EEN Y EEL)

•  Construidos en acero inoxidable.

•  Modelos TC con cajón GN 1/1 h15 cm

•  EEL: Elemento con fregadero y grifo de

alimentación de agua

CARACTERÍSTICAS GENERALES

EEL 63 TEEN 63 TC

INOX 

AISI 304

apg
Rectángulo




