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Tecnología aplicada 

a las grandes 

colectividades con una 

alta precisión y 

grandes resultados.

Maquinaria de catering
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Amplia gama 
•  Diversidad de soluciones para colectividades. 

FIREX. Expertos en colectividades.

5 razones 
para usar

Ahorro de energía
Gracias a máquinas con alta automatización.

Tecnología robusta 
Tecnología autoclave.

Permite alcanzar altas temperaturas.

Sencillez de uso
Controles de mandos intuitivos.

 

Reducción de los tiempos de trabajo.

Sistemas innovadores
Sistema de Cook&Chill.

•  Menor riesgo microbiológico.

•  Preservación de aspectos organolépticos  
   de los alimentos.
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MARMITAS 
CILÍNDRICAS
FIXPAN major line

• Fondo recipiente de cocción en 
acero AISI 316, ideal para el 
tratamiento de productos ácidos.

• Revestimientos exteriores en 
acero AISI 304.

• Estructura portante 
completamente en acero inox.

• Tapa (aislada, bajo pedido) del 
tipo equilibrado con muelle.

• Dispositivo de llenado automático 
de la cuba.

Algunas aplicaciones:
• Sopas, consomés, pasta, arroz, 

salsas, diferentes cocidos, 
caldos, productos lácteos, café, 
té, verduras hervidas,    
pasteurización de alimentos 
sueltos (lacticinios), 
pasteurización de tarros 
(productos envasados).

Autoclave (A):
• Tapa del tipo equilibrado con 

muelle, junta de goma de 
silicona, válvula de seguridad 
ajustada a 0,05 bar y cierre 
hermético con fijación con 
mordazas

Indirectas (I):
• Intercambiador en AISI 304
• Control presión intercambiador 

mediante presostato, válvula de 
seguridad 0,5 bar, válvula de 
depresión y manómetro 
analógico.

• Carga automática intercambiador

Eléctricas (E):
• Calentamiento realizado con 

resistencias blindadas de 
aleación "Incoloy 800", instaladas 
en el interior del intercambiador.

• Economizador de la potencia 
térmica de funcionamiento 
automático cuando se alcanza la 
temperatura seleccionada.

Gas (G):
• Calentamiento realizado 

mediante quemadores tubulares, 
de alto rendimiento, en acero 
inox.

• Sistema automático de encendido 
y control de llama sin quemador 
piloto.

Vapor (V):
• Alimentación (de la red del 

usuario) mediante válvula 
parcializadora 
Directa (D)

CARACTERÍSTICAS GENERALES

PFIE 150A + PASC0000 

Rápida accesibilidad a los 
principales componentes

Sonda al corazón

Máquina específica 

para pasteurización. 

Se aplica a alimentos 

con un PH igual o 

inferior a 4,5.

hervir | estofar | pasteurizar | bascular | mezclador | enfriar | freir | presión | cocina al vacío | cortar | lavado | secado

INOX 
AISI 304
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Modelo Alimentación Potencia (kW) Dimensiones (mm) Capacidad (litros) Calentamiento

Marmitas cilíndricas gas

PFDG/IG 100 (A) Gas 21 1050x950x900 100 Directo/Indirecto

PFDG/IG 150 (A) Gas 21 1050x950x900 150 Directo/Indirecto

PFDG/IG 200 (A) Gas 34,5 1205x1130x900 230/220 Directo/Indirecto

PFDG/IG 300 (A) Gas 48 1340x1255x900 362/342 Directo/Indirecto

PFDG/IG 500 (A) Gas 58 1340x1255x1050 480 Directo/Indirecto

Marmitas cilíndricas eléctricas

PF IE 100 (A) Eléctrica 16 1050x850x900 100 Indirecto

PF IE 150 (A) Eléctrica 18 1050x850x900 150 Indirecto

PF IE 200 (A) Eléctrica 32 1205x1000x900 220 Indirecto

PF IE 300 (A) Eléctrica 36 1340x1130x900 325 Indirecto

PF IE 500 (A) Eléctrica 36 1340x1130x1050 480 Indirecto

Marmitas cilíndricas vapor

PF IV 100 (A) Vapor 40-50 1050x850x900 100 Indirecto

PF IV 150 (A) Vapor 50-60 1050x850x900 150 Indirecto

PF IV 200 (A) Vapor 60-80 1205x1000x900 220 Indirecto

PF IV 300 (A) Vapor 80-100 1340x1130x900 325 Indirecto

PF IV 500 (A) Vapor 100-120 1340x1130x1050 480 Indirecto

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Modelo Precio (€)

Gas calentamiento directo

PF DG 100  18.598,00 

PF DG 150  18.904,00 

PF DG 200  24.936,00 

PF DG 300  28.106,00 

PF DG 500  33.523,00 

Gas calentamiento directo autoclave

PF DG 100 A  21.607,00 

PF DG 150 A  21.913,00 

PF DG 200 A  28.375,00 

PF DG 300 A  32.134,00 

PF DG 500 A  37.551,00 

Gas calentamiento indirecto

PF IG 100  23.607,00 

PF IG 150  24.528,00 

PF IG 200  30.662,00 

PF IG 300  34.544,00 

PF IG 500  43.233,00 

Gas calentamiento indirecto autoclave

PF IG 100 A  26.616,00 

PF IG 150 A  27.535,00 

PF IG 200 A  34.101,00 

PF IG 300 A  38.572,00 

PF IG 500 A  47.261,00 

Kit de pasteurización*

PAPT0010  8.890,00

Modelo Precio (€)

Eléctricas calentamiento indirecto

PF IE 100  20.443,00 

PF IE 150  21.355,00 

PF IE 200  27.766,00 

PF IE 300  31.732,00 

PF IE 500  39.563,00 

Eléctricas calentamiento indirecto autoclave

PF IE 100 A  23.448,00 

PF IE 150 A  24.364,00 

PF IE 200 A  31.203,00 

PF IE 300 A  35.760,00 

PF IE 500 A  43.591,00 

Vapor calentamiento indirecto

PF IV 100  18.904,00 

PF IV 150  19.827,00 

PF IV 200  23.403,00 

PF IV 300  25.959,00 

PF IV 500  32.706,00 

Vapor calentamiento indirecto autoclave

PF IV 100 A  21.913,00 

PF IV 150 A  22.832,00 

PF IV 200 A  26.843,00 

PF IV 300 A  29.987,00 

PF IV 500 A  36.734,00 

LISTA DE PRECIOS

*incluye sistema de circulación de agua y sonda al corazón (PASC0000).
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