LA SOLUCION MAS COMPACTA
PARA COCINAR EN GRANDE.

Compact ., Naboo

COCCION
HORNOS

COMPACT BY NABOO ES UN CONCENTRADO DE TECNOLOGIA QUE COCINA.

Un DISPOSITIVO que amplia los horizenles de la cocing
Ceupa un espocio de ton sélo 51 centimetros, pero es un concentiodo de tecnclogio, pertecto para preparar plotos de alla cocina,
Para una regtauracidn dindmica, rapida, moderna.

TODAS LAS RECETAS EN UN CLIC
Recetos de todo el mundo siempre disponibles y octualizadas, graciss al Cloud de Lainox

ONE TOUCH

F.'iﬂc.llt'.if':-rl inmediala de o coccidn ideal pata Iz receta seleccionada

USER FRIENDLY
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arrastrer iconos, crear y organizar carpetas para los recelos persenales.

RECONOCIMIENTO INTELIGENTE

Compaci by Maboo conrelala compatibilidad de coccidn de distinlos p|ulus en ls modalidad

multinivel e indica las cocciones que se pueden hacer simultdneamente y las que no.
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% PANTALLA CONFIGURABLE

frecuentemente. Los iconas con lo folo y el nombre hacen intuitiva lo programacian,

Con la garantia
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. DEVICE FOR COOKING
by NabboO
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Compact by Naboo

MODALIDAD DE COCCION

® |CS (Interactive Cooking System) sistema automatico de coccién
para recetas Italianas, Francesas, Internacionales, Espafiolas,

Rusas, Asiaticas, Alemanas completas de historia, ingredientes,
procedimiento, programa de coccién automatico y presentacion del
plato.

e Visualizacion instantanea en la coccion ICS del grafico HACCP.

e Coccion manual con tres modalidades de coccién: Conveccion de
30°C a 300°C, Vapor de 30°C a 130°C, Combinado Conveccion
+Vapor de 30°C a 300°C.

* Modalidad programable - Posibilidad de programar y memorizar
procedimientos de coccién en secuencia automatica (hasta 15
ciclos) atribuyendo a cada programa un nombre propio, una foto e
informacion sobre la receta.

e Autoclima® sistema automético de medida y control del porcentaje
de humedad en la cdmara de coccion.

® Fast-Dry® sistema de deshumidificacion rapida de la cdmara de
coccién.

FUNCIONAMIENTO
e Pantalla configurable de acuerdo a las exigencias del usuario

poniendo en primer plano los programas mas usados por el usuario.

o LAINOX Cloud sistema Wi-Fi/Ethernet de conexion para guardar
configuraciones personales, actualizacién software, archivo de
datos HACCP, y descarga de nuevas recetas.

* |nicio de una coccion automatica (ICS) “one touch”

e Organizacion de las recetas en carpetas con vista preliminar
atribuyendo a cada carpeta un nombre propio.

 Reconocimiento inteligente de las recetas en las carpetas
multinivel.

e Pantalla policromatica de 7 pulgadas (LCD - TFT), de alta definicion,
capacitiva, con eleccion de funciones “Pantalla Tactil”.

* Manopla SCROLLER PLUS con funcién de Scroll y de Push para
confirmar las elecciones.

LIMPIEZA, MANTENIMIENTO ORDINARIO

e Autodiagnostico de control funcional antes de iniciar el uso del
equipo, con sefal descriptiva y acUstica de eventuales anomalias.

e Sistema de lavado automatico LCS con cartucho de detergente
desechable integrado y dosificacion automética.

e Sistema Anti calcareo CALOUT de serie para el modelo con
generador de vapor que previene la formacion y la acumulacién de
calcareo en el boiler con tanque integrado y dosificacion
automatica.

e Detergente liquido COMBICLEAN y anti calcareo CALFREE en
cartucho 100% reciclable.

e Sistema de lavado manual con ducha externa (opcional).

DOTACIONES DE CONTROL

o Autoreverse (inversion automatica del sentido de rotacion del rotor)
para una perfecta uniformidad de coccion.

e Control paralelo de temperatura en cdmara y en el corazon, sistema
DELTAT.

e Condensacion de vapores regulada automaticamente.

* Inicio cocciones diferido en el tiempo programable.

e 2 velocidades de ventilacién, la velocidad baja activa la reduccién
de la potencia de calentamiento.

e Para cocciones particulares se puede programar la velocidad a
intermitencia.

e Control de la temperatura en el corazén del producto con sonda de
4 puntos de deteccién.

e Sonda para 2 corazones, exclusiva LAINOX.

e Conexion sonda en el corazdn mediante conector externo a la
camara de coccién, con posibilidad de conexion rapida de sonda
con aguja para coccion al vacio y pequefios tamafios.

e Conexion USB para descargar los datos HACCP, actualizar el
software y cargar/descargar programas de coccion.

e Predisposicion al sistema de optimizacion energética SN (opcional).

® Programa de SERVICE para: Prueba de las funciones ficha
electrénica y visualizacién de sondas de temperatura.

¢ Contadores de horas de funcionamiento del equipo para todas las
funciones principales para el mantenimiento programado.

e ECOSPEED - Segtn la cantidad y el tipo de producto, Naboo
optimiza y controla la erogacion de energia, mantiene siempre la
temperatura justa de coccion y evita las oscilaciones.

e ECOVAPOR - Con el sistema ECOVAPOR se obtiene una clara
reduccion de consumos de agua y de energia gracias al control
automatico de la saturacion de vapor en la camara de coccién.

e GREEN FINE TUNING - para los modelos de gas, nuevo sistema
modulacién del quemador e intercambiador de alta eficiencia para
evitar los derroches de potencia y reducir las emisiones nocivas.

FABRICACION

e Proteccidn contra los chorros de agua IPX5.

o Camara perfectamente uniforme y hermética.

 Puerta de cierre con doble cristal templado, a intersticio de aire y
cristal interno termoreflectante para reducir la irradiacion de calor
hacia el operario y obtener mayor eficiencia.

e Vidrio interno con abertura en forma de libro para una facil
operacion de limpieza.

¢ Manija con abertura derecha e izquierda.

e Bisagras puerta regulables para una estanqueidad 6ptima.

o Deflector que se puede abrir para una sencilla operacion de
limpieza del compartimiento ventilador.



COMPACT |LAINOX

. DEVICE FOR COOKING
by NabboO

by SAPIENS
38
Compact by Sapiens 2
()
MODALIDAD DE COCCION - Humidificador manual
e Automatico con mas de 90 programas de coccién probados y - lluminacién temporizada
guardados, incluidos los programas para la recuperacion de la e 2 velocidades de ventilacion (opcional), la velocidad baja activa la
temperatura en bandeja o en el plato. reduccion de la potencia de calentamiento.
¢ Programable con posibilidad de guardar 99 programas de coccién e Control de la temperatura en el corazén del producto con sonda de
en secuencia automatica (hasta 4 ciclos). 4 puntos de deteccion (opcional).
e Coccién manual con tres modalidades de coccion: Conveccién de e Conexion sonda en el corazén mediante conector externo a la
30°C a 300°C, Vapor de 30°C a 130°C, Combinado camara de coccion, con posibilidad de conexion rapida de sonda
Conveccidn+Vapor de 30°C a 300°C. con aguja para coccién al vacio y pequefios tamafios (opcional).
e Manual con posibilidad de trabajar con 4 ciclos en secuencia e Conexion USB para descargar los datos HACCP, actualizar el
automatica para las cocciones diferenciadas y funciones de: software y cargar/descargar programas de coccion.

Mantenimiento (2 modalidades) - Gestion ventilacion
e Coccion con control de temperatura en el corazon (con sonda

Predisposicion al sistema de optimizacion energética SN (opcional).
Programa de SERVICE para: Prueba de las funciones ficha

multipunto o sonda de aguja) (opcional). electrénica y visualizacién de sondas de temperatura - Contadores

e Autoclima® sistema automatico de medida y control del porcentaje de horas de funcionamiento del equipo para todas las funciones
de humedad en la camara de coccion. principales para el mantenimiento programado.

e Fast-Dry® sistema de deshumidificacién rapida de la cdmara de e ECOSPEED - segun la cantidad y el tipo de producto en coccion,
coccion. Sapiens optimiza y controla la erogacion de energia, mantiene

e Teclado Multiprogram para la seleccién rapida de los programas siempre la temperatura justa de coccion y evita las oscilaciones.

ECOVAPOR - Con el sistema ECOVAPOR se obtiene una clara
reduccion de los consumos de agua y energia gracias al control

“press and go” con nueve posiciones.

FUNCIONAMIENTO automatico de la saturacién de vapor en la cdmara de coccién.

e Pantallas alfanuméricas de alta visibilidad. * GREEN FINE TUNING - para los modelos de gas, nuevo sistema

e Tecla dedicada a la gestion de los 4 ciclos de coccion con LED de modulacién del quemador e intercambiador de alta eficiencia para
visualizacion. evitar los derroches de potencia y reducir las emisiones nocivas.

e Tecla de acceso directo a los programas memorizados y a memorizar.

® Manopla SCROLLER PLUS con funcién de Scroll y de Push para FABRICACION
confirmar las elecciones. e Proteccion contra los chorros de agua IPX5.

® Precalentamiento manual. ¢ Camara perfectamente uniforme y hermética, con soldaduras sin

juntas.

LIMPIEZA, MANTENIMIENTO ORDINARIO e Puerta de cierre con doble cristal templado, a intersticio de aire y

¢ Autodiagnostico de control funcional antes y durante el uso del cristal interno termoreflectante para reducir la irradiacion de calor
equipo, con sefial descriptiva y aclstica de eventuales anomalias. hacia el operario y obtener mayor eficiencia.

e Sistema de lavado automatico LCS con cartucho de detergente ¢ Vidrio interno con abertura en forma de libro para una facil
desechable integrado y dosificacion automética (opcional). operacion de limpieza.

e Sistema Anti calcareo CALOUT de serie para el modelo con e Tirador con abertura derecha e izquierda.
generador de vapor que previene la formacion y la acumulacion de e Bisagras puerta regulables para una estanqueidad 6ptima.
calcéreo en el boiler con tanque integrado y dosificacion o Deflector que se puede abrir para una sencilla operacion de
automatica. limpieza del compartimiento ventilador.

e Detergente liquido COMBICLEAN y anti calcareo CALFREE en
cartucho 100% reciclable.
e Sistema de lavado manual con ducha externa (opcional).

DOTACIONES DE CONTROL

o Autoreverse (inversion automatica del sentido de rotacion del rotor)
para una perfecta uniformidad de coccion.

® Condensacion de vapores regulada automaticamente.
- Control automatico respiradero camara

Con la garantia
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MODELO invec(c?é% grecta invec(c?éé Jirecta invec!iég ]irecta
CAPACIDAD GN 6x2/3 6x1/1 10x1/1
DISTANCIA ENTRE GUIAS mm 60 60 60
DIMENSIONES EXTERIORES mm 510 x 625 x 880 510 x 800 x 880 510 x 800 x 1120
VERSION NABOO

VERSION ELECTRICA Y d COENO026 COENO061 COEN101
POTENCIA ELECTRICA TOTAL kw 5,25 7,75 15,5
ALIMENTACION V- 50 Hz 3N AC 400V 3N AC 400V 3N AC 400V
PRECIO €

VERSION A GAS A - - -
POTENCIA ELECTRICA TOTAL kw - - -
ALIMENTACION V - 50 Hz - - -
PRECIO € - - -
VERSION SAPIENS

VERSION ELECTRICA Y COES026 COES061 COES101
POTENCIA ELECTRICA TOTAL kw 5,25 7,75 15,5
POTENCIA TERMICA NOMINAL kw -/- -/- -/-
ALIMENTACION V- 50 Hz 3N AC 400V 3N AC 400V 3N AC 400V
PRECIO €

VERSION A GAS A - - -
POTENCIA ELECTRICA TOTAL kw -
POTENCIA TERMICA NOMINAL kw -
ALIMENTACION V- 50 Hz -
PRECIO € - - -
ACCESORIOS

Soporte base en Acero Inox CSRO61 CSR101
Portabandejas (a afiadir a CSR) - CPTO61 CPTO61

Armario neutro con portabandejas ) CANO61 CANO61

Sistema multi sonda. 2 sondas al corazén (by Naboo) KSM 002 ~ KSM 002 KSM 002

Sonda al corazén multipunto @3mm (by Sapiens) KSC 004 KSC 004 KSC 04

Ducha lavado ICLD ICLD ICLD

*Suplemento optimacion energética SN SN SN

*Sistema de lavado automatico liquido ILCS1 ILCS1 ILCST

* Para el resto de accesorios ver pag. 36-37. *Solicitar con el pedido del horno.
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inyeccion directa generador de vapor SISTEMA DE LAVADO
6x1/1 6x11 LCS
60 60 3 Mod. 026 - 061- 101
Dg' Sistema de lavado
875650 x 705 875 x 650 x 705 M tomético
CVENO061 CBENO061
8,25 825
3N AC 400V 3N AC 400V
EQUIPAMIENTO DE SERIE
CVGNO061 - )
Compact by Sapiens
05 - Sistema antical CALOUT para los modelos con
AC 230V - caldera; En dotacion producto antical.
- Teclado multiprogram
Compact by Naboo
CVES061 CBES061 Sistema de lavado automatico LCS, Liquid
85 85 Clean System en dotacion 1 envase de
4 ' cartucho de detergente de 4,5 1.
3N AC 400V 3N AC 400V Sistema antical CALOUT para los modelos con
/- /- caldera; En dotacion producto antical.
Sonda al corazén multipunto (& 3 mm).
CVGSO061 =
05
8,5/7.310
AC 230V
DIMENSIONES BANDEJAS GASTRONORM
325
NSRO61 NSRO61
1N GN! o
KPT061 KPTO061 Mod. COEN061-101
NANO61 NANO61 COES061-101
KSM 002 KSM 002 -y Mod. COEN026
335 0d.
KSC 004 KSC 004 il + COES026
ICLD ICLD
SN SN VN[ & % Mod. CVENOG1- CBENOG!
ILCS1 ILCSt CVGNO61 - CVES061

CVES061 - CBES061
CVGS061
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