
Granule Flexi®

– la soluzione di lavaggio flessibile

LA Granule FLExi® è dedicata a 
cucine di piccole e medie dimen- 
sioni come;

• Ristoranti

• Cucine collettive di medie dimensioni

• Supermarket

• Aziende di catering

La maggior parte dei clienti che ha scelto la 
Granule Flexi® prepara da 50 fino a 500 pasti al 
giorno ed è rimasta piacevolmente sorpresa dalla 
sua capacità: è una macchina in grado di lavare fino 
a 4 teglie GN 1/1 di profondità 200 mm in un solo 
ciclo. Pentole grandi fino a 700 mm di profondità, 
terrine in ceramica e contenitori per mixer, teglie da 
forno e in plastica vengono lavati con la massima 
facilità. Poiché la Granule Flexi® è una macchina 
estremamente compatta, nessuna cucina è troppo 
piccola per ospitarla.

Estremamente compatta e facile da 
utilizzare
Dalle cucine veramente piccole a quelle di medie 
dimensioni, c’è sempre abbastanza spazio per questa 
macchina e non è necessario essere un esperto per 
usarla. È facile da utilizzare grazie al suo pannello  
semplificato.

La giusta capacità  
Si possono lavare fino a 96 teglie GN 1/1 di profondità 
200 mm all’ora. Questa macchina è all’altezza delle 
grandi lavapentole con ciclo solo ad acqua. Dalle terrine 
di miscelazione poco sporche alle griglie del barbecue 
con residui di cibo carbonizzato, la macchina laverà 
tutto senza problemi, con un ciclo solo ad acqua oppure 
con un ciclo più lungo con sabbiatura a Granuli per un 
vero attacco ai residui carbonizzati difficili da eliminare.

Multiuso
Hai bisogno di lavare utensili grandi e piccoli? Usi teglie 
gastronorm, padelle, terrine in ceramica e vassoi in 
plastica? Hai pentole rotonde e vassoi quadrati?

La Granule Flexi® laverà utensili di qualsiasi dimensione, 
tipo o forma! Molti accessori e kit speciali sono a 
disposizione per aiutarti a lavare la più vasta gamma di 
utensili.



Il kit giusto per soddisfare le tue esigenze
Abbiamo progettato diversi kit di prodotti per aiutarti a scegliere la macchina che più si adatta alle 
tue esigenze.

…conosci più da vicino la nostra gamma di macchine, tutte le soluzioni di 
risparmio ambientale e ware washing GRANULDISK su www.granuldisk.it 
o nella raccolta di brochures GRANULDISK.

• Il kit Flexible – Contiene attrezzi per 
gestire una grande quantità di casseruole, 
teglie Gastronorm e altri tipi di utensili. 
L’inserto universale permette di lavare sia 
teglie GN che pentole fino a 700 mm di pro-
fondità grazie al braccio di lavaggio corto.

• Kit Gastronorm – Se usi la gamma 
gastronorm per tutte le preparazioni, questo 
kit ti garantirà la massima capacità di carico. 
Piccole teglie GN da 1/9 fino a teglie 2/1 di 
profondità 200 mm possono essere lavate 
senza ulteriori accessori, permettendo una 
procedura di caricamento rapida e veloce.  

( Flexible o Gastronorm sono inclusi nella consegna 
standard )

• Kit Supermercato – Hai bisogno 
di molti utensili diversi in pochissimo tempo? 
Allora questo kit è stato studiato apposta per 
te. Le griglie incrostate dei barbecue vengono 
tirate a lucido con i Granuli, le terrine di 
ceramica o i vassoi in plastica sono lavati con 
cestelli di lavaggio normali, tenuti in sede da 
una griglia protettiva. Puoi usare gli inserti ad 
alta capacità che possono ospitare 8 vassoi 
alla volta per il lavaggio di vassoi o teglie da 
forno. 

	 come ...
... efficiente

GRANULDISK® offre il livello di efficienza più alto per una 
delle aree più laboriose della cucina. 

... ecologico
Risparmia le risorse della natura con GRANULDISK®; 
riduci di gran lunga la tua energia, acqua e consumo di 
detergente*.

... igiene effettiva
Una temperatura di 72 ˚C sulla superficie degli oggetti 
lavati garantisce pentole e padelle pulite igienicamente.

... ergonomico
Goditi un ambiente di lavoro più agevole e un giorno più 
leggero.

... extra time
Solamente 1 ora di lavaggio 96 GN 1/1 con Granule Flexi® invece di più 
di un giorno di lavaggio a mano.

... economico
È un guadagno investire in una macchina GRANULDISK® – più veloce 
di quello che tu possa immaginare! I nostri clienti ricevono spesso un 
rientro positivo dell’investimento (ROI) già entro 24 mesi.

Lascia che i granuli facciano il lavoro 
più duro! 

* Confronto a 4 ore al giorno di lavaggio manuale delle stoviglie.



Accessori

Dati tecnici
Peso 372 kg (a pieno carico)

Capacità della vasca 84 litri

Quantità di Granuli 6 kg

Forza di lavaggio Concentrazione di Granuli al 7 %

Temp. acqua di lavaggio 65 °C

Temp. acqua di risciacquo 85 °C

Quantità di acqua di 
risciacquo (litri/programma di 
lavaggio) 

Eco programma: 4 litri
Breve/Normale programmi: 8 litri 
per raggiungere 3600 HUE ai sensi della 
norma NSF/ANSI 3 - 2007.

Programmi di lavaggio Eco 2 min. 30 s. 
Breve 4 min. 40 s.
Normale 6 min. 40 s.
I programmi senza Granuli durano 1 minuto
in meno.

Tempo di riduzione del vapore 1 min. (Breve/Normale programmi)

Capacità di carico 205 litri 
Largh. 600 x alt. 650 prof. d 530  (mm)

Capacità 4 teglie GN 1/1, 200 mm, o 
8 teglie GN 1/2, 200 mm 
o altre pentole equivalenti.

Capacità massima/h 96 teglie GN 1/1

Capacità normale/h 84 teglie GN 1/1

Tensione** 3 ~ 400 V 50 Hz (standard) 
**Altro voltaggio disponibile su richiesta

Fusibili 25 A (acqua fredda 32 A) 

Potenza max 12.3 kW (acqua fredda 17.3 kW)

Pompa di lavaggio 3 kW 

Pompa di risciacquo 0.37 kW

Resistenza della vasca di 
lavaggio/risciacquo* 

9 kW (acqua fredda 14 kW)

Classe di protezione IP 55

Acqua calda 1/2” (DN 15), 55-65 °C, 3-7 °dH

Pressione/portata acqua 
calda 

1-6 bar /15 litri/min.

Acqua fredda 1/2” (DN 15), 3-7 °dH

Pressione/portata acqua fredda 3-6 bar /15 litres/min

Detersivo e brillantante Segnali da 24 e 230 VAC presenti nella 
morsettiera separata.

Capacità di ventilazione 
raccomandata

Macchina 
senza riduzione del vapore: 500 m3/h.
Macchina 
con riduzione del vapore: 150 m3/h.

Scarico Tubo Ø 32 mm

Pozzetto di scarico Capacità richiesta 100 litri/min. Non
posizionare la macchina sopra il pozzetto 
di scarico.

PowerGranules® è stato sviluppato appositamente per l’uso 
con i prodotti GRANULDISK®. I PowerGranules® non solo 
allungano la vita della tua macchina, ma ti garantiscono 
pentole e tegami visivamente e igienicamente puliti!

I PowerGranules® sono realizzati in un materiale approvato per l’uso a contatto con i cibi 
e sono innocui se ingeriti. Il mix esclusivo di dimensioni e la composizione del materiale 
garantisce un’eccezionale rimozione dei residui di cibo, dandoti risultati stupefacenti!

8 kg secchio: rif.no 19833      20 kg secchio: rif.no 19834

* Non si attivano contemporaneamente.

GD 672 Inserto per teglie GN
Inserto con separatore fisso per le cucine 
in cui si utilizzano principalmente teglie 
Gastronorm (GN 1/1 – GN 1/9) profonde 
fino a 200 mm. (rif. no. 13465)

GD 673 Inserto flessibile per 
pent ole e casseruole
Inserto utile per le cucine in cui si utilizzano
diversi tipi di stoviglie (casseruole, pentole,
terrine ecc.). L’inserto consente di 
lavare un insieme eterogeneo di pentole. 
Comprende anche il supporto per teglie GN 
1/9-1/1. (rif. no. 14454)

GD 674 Inserto per coperchi e 
vassoi
Inserto per lavare coperchi, piccoli vassoi
e altre stoviglie piane. Dimensioni max 
consentite: 550 x 360 mm. Capacità: 12
pz. (rif. no. 6001147)

GD 675 Insert o univer sale per 
teglie GN e pentole grandi
Inserto per il lavaggio di tutte le teglie GN
(da 1/9 a 2/1) e pentole medie o grandi.
L’accessorio è regolabile in 4 posizioni. Il
separatore centrale si sposta facilmente
nella posizione desiderata per il lavaggio
dei vari tipi di pentole. (ref. no. 13463)

GD 654 Braccio di lavagi o corto
Il braccio di lavaggio corto è utile per il
lavaggio di pentole grandi, in combinazione
con l’inserto universale.
(rif. no. 6000370)

GD 651 Cestello a rete
Cestello a rete per mestoli, terrine, fruste,
piccole casseruole ecc. Il cestello a rete si
inserisce nell’inserto per teglie GN o uni- 
versale. Misure interne del cestello:
240 x 550 x 195 mm. (rif. no. 13493)

GD 656 Coperchio per cestello
Il coperchio per il cestello a rete previene la fuoriuscita delle stoviglie 
leggere (ad es. mestoli di plastica) dal cestello durante il lavaggio. 
(rif. no. 13486)

GD 677 Inserto Bar per vassoi portavivande
Inserto per 8 vassoi portavivande da 690 x 450 mm con bordo 
di 22 mm. (rif. no. 13745)

GD 678 Inserto bar per placche 655 x 450 mm
Inserto per 8 vassoi da 655 x 450 mm con bordo di 25 mm. 
(rif. no. 13736)

GD 679 Inserto per teglie da forno 600 x 400 mm
Inserto per 8 teglie da forno da 600 x 400 mm con bordo di 
20 mm. (rif. no. 13744)

Sono disponibili più accessori, dà un’occhiata a 
www.granuldisk.it



Schema di installazione

GRANULDISK
Jägershillgatan 15
SE-213 75 MALMÖ
SWEDEN

+46 40 671 50 60
info-it@granuldisk.com
www.granuldisk.it
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A = Acqua calda 55-65 °C, 3-7 °dH

B = Acqua fredda 3-7 °dH

C = Scarico Ø 32 mm. 195 mm dal 
pavimento. Tubo verticale.

D = Tubo di collegamento al detesivo

E = Collegamento elettrico


