Frigicoll

Hornos para pizza de funcionamiento eléctrico
Gama iDECK

208

Caracteristicas generales

» Funcionamiento eléctrico
» Superficie de coccién de

material refractario.

» PM: Hornos con una cdmara

de coccion y control

mecéanico

» PD: Hornos con dos camaras

de coccion independientes y

control mecanico.

» iD-M: Hornos con una

camara de coccién y control
electrénico

» iD-D: Hornos con dos

camaras de coccion
independientes y control
electrénico

» Campana no incluida en el

precio (consultar precio)

PM 105.65 + campana

Caracteristicas técnicas

Modelo

PM 60.60
iD 60.60 M
PD 60.60

iD 60.60 D
PM 65.105
iD 65.105 M
PD 65.105
iD 65.105 D

PM 72.72
iD72.72M

PD 72.72
iD 72.72 D

PM 105. 65
iD 105.65 M

PD 105.65
iD 105.65 D

PM 105.105
iD 105.105 M

PD 105.105
iD 105.105 D

Para soportes ver accesorios pagina 232-233

»

Hornos combinables con
soporte sin portabandejas,
soportes con ruedas y guias
portabandejas o con
camaras de fermentacién
sobre patas.

Soportes no incluidos en el
precio (ver accesorios en
pagina 188)

Dimensiones Dimensiones Nim. Num. Pizzas Alimentacion Potencia Peso Precio
int. (mm) ext. (mm) Camaras ©30cm (V/Hz) Total (kW)  (kg) (3]
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